Новогодние Ужины
       2008-2009

	Кабаре / Рестораны
	Тариф



	Кабаре «Moulin Rouge» / Мулен Руж

                                                             ужин


	570 €

	Кабаре «Lido» / Лидо:  ужин

                        ужин  VIP
                        ужин  отдельная ложа


	580 €

680 €

1000 €

	Кабаре Paradis Latin/ Паради Латен

                                                             ужин

	350 €

	 Кабаре «Lido» / Лидо
                                         коктейль (балкон)

                                                             ужин


	350 €

490 €

	Кабаре Crazy Horse» / Крэзи Хорз
Кабаре Крэзи Хорс: шоу 20:00  и  22:00
                                   шоу 00:50


	190 €

150 €

	Ужин на корабле Bateaux Parisiens 
Бато Паризьен: ужин  Этуаль

                           ужин  Селект

                           ужин Премьер


	320 €

420 €

500 €

	Кабаре «Pau Brasil» / Пo Бразиль
                             Ужин и музыкальное шоу 
 
	250 €

	Кабаре «Brasil Tropical» / Бразиль Тропикаль

            Ужин и  шоу Бразиль Тропикаль

                        с  шампанским  взрослый

                                     ребенок до 12 лет

 
	250 €

400 €

105 € 

	Ресторан «  La Cremaillere 1900 » /

                           Ля Кремальер 1900


	185 €


Кабаре «Moulin Rouge» / Мулен Руж
82, boulevard de Clichy

75018 Paris
((
Начало в 21ч00

Лангуст с лимонной мятой и бульоном по-тайски

с кокосовым молоком

((
Бриошь из гусиной печенки с Сотерн

((
Фруктовое мороженное с шалфеем, « Шартрез и Малина »

((
Запеченая телячьи ребрышки с овощами Маттиньон под соусом

 из душистого чабра с лучком 

((
Сыр «Бри» с трюфелями

((
Апельсиновое желе  с карамелью «Деми-Сель» 

 и мороженным Сарацин

((
1 бутылка шампанского «Taittinger Comptes de Champagne», 1998
((
Кабаре – шоу программа  « Феери»  в полночь

Танцевальный вечер в 02 час 00мин

Гостей ждет подарок-сюрприз
Новогодний ужин в кабаре

Paradis Latin/ Паради Латен

28 rue du Cardinal Lemoine 

75005 Paris

((
В 21ч00 – ужин в атмосфере веселого праздника под оркестр  

В 24.00 с последним боем часов начинается шоу «Паради д’Амур»

После шоу –  дискотека до рассвета.

 К 4 часам утра - ранний завтрак для подкрепления сил:  чай, кофе, круассаны…

((
Утиная  печень в желе, подаваемая с бокалом  вина Сотерн

((
Слоеный пирог с крабовой начинкой под оливковым маслом, 

посыпанный кедровыми орешками и приправами из трав

((
Поджаренная телятина  с овощами, 

и макаронная запеканка с ароматом трюфелей 

((
Фирменный десерт «Паради д’Амур» с английским соусом

((
Кофе со сладостями

((
 Шампанское «Brut » без ограничений всю ночь

Вино Bordeaux без ограничений в течение ужина

((
Кабаре «Lido» / Лидо
116 bis avenue des Champs-Elyisées

75008 Paris
В 21ч00 – ужин в атмосфере праздника под оркестр  

В 24.15 начинается шоу « Bonheur »

После шоу –  дискотека до рассвета.

((
Фуа гра из утиной печени, маринованная в вине, с яблоками

((
Жаренные морские гребешки с тыквенным пюре и 

Лесными орехами

((
Голубой омар  с сельдереем под икорным соусом 

((
Коктейль « Pink granité »

((
Нежная телятина, овощное рагу с трюфелями 

((
Десерт из каштанов « Mont-blanc » , ромовое мороженое

((
Сладости 

((
Шампанское  « 1998. Pommery. Cuvée Louise »

Белое бургундское вино « 2006. Chablis 1er Cru »

Красное бургундское вино « 2004. Gevrey-Chambertin »

((
Кабаре «Bobino» / Бобино
14-20, rue de la Gaîté 

75014 Paris
В 20ч30 – ужин в атмосфере веселого праздника  

В 22.30 начинается спектакль с танцами, пением, акробатическими

номерами, магией....и юмором!

В  23ча30 мин  раздача сюрпризов и хлопушек

После полуночи -  дискотека до рассвета (06час00)

Меню Коктейля 

(происходит на балконе, ужин в форме буфета, с возомжностью

 бронирования  столика или ложи на 4-6 человек)

((
Бокал шампанского
((
Нежный яичный салатс языкоа морского ежа

Воздушное картофельное пюре с ароматом трюфелей

Крем из копченой селедочной икры с тостами

Татаки из королевских ланустинов с зеленым луком и кокосовым супом

Тост с утиной печенью  Фуа гра

Крем из авокадо со свежим кориандром и королевской креветкой

Устрица и маринованными каперсами

Хрустящие морские гребешки

Маринованный лосось с укропом и приправами

((
Филе индейки с трюфелями и азренными опятами

 ((
Фисташково-малиновый крем

Шоколадный десерт

Фруктовое пироженное 

Десерт ореховый « Financier »

Каремельный десерт « Sabayon »

Миндально-малиновое печенье 
((
Кофе и сладости
((
½ бутылки шампанского  « Tsarine Brut»

½ бутылки белого вина « Château Haut  2004 »

или ½  бутылки красного вина « 2003 Saint Emilion»

Минеральная вода

Кабаре «Bobino» / Бобино
14-20, rue de la Gaîté 

75014 Paris
В 20ч30 – ужин в атмосфере веселого праздника  

В 22.30 начинается спектакль с танцами, пением, акробатическими

номерами, магией....и юмором!

В  23ча30 мин  раздача сюрпризов и хлопушек

После полуночи -  дискотека до рассвета (06час00)

Меню ужина 

((
Бокал шампанского
((
Нежный яичный салатс языкоа морского ежа

Тартар из речного окюня с осетровой икрой

Воздушное картофельное пюре с ароматом трюфелей

Татаки из королевских ланустинов с зеленым луком и кокосовым супом

((
Морские гребешки, рагу из белых грибов с лесными орехами

Обжаренная утиная Фуа Гра , рагу из овощей с креветками

((
Коктель из водки « Granité » 

Сыр Mont d’Or 

 ((
Шоколадный десерт Арлекино с карамелью

Фисташково-малиновый крем

Грушево карамельный леденец 
((
Кофе и сладости
((
½ бутылки шампанского  « Laurent Perrier Grand Siècle»

½ бутылки белого вина « Sancerre Les Mégalithes»

или ½  бутылки красного вина « 2002 Saint Emilion Grand Cru»

Минеральная вода
Ужин на корабле Bateaux Parisiens 
Port de la Bourdonnais 

75007 Paris
В 19час30мин – встреча и посадка на корабль

В 20час30 мин  - отплытие и начало ужина  в сопровождении 

небольшого оркестра

В 00час 30мин – возвращение в порт и продолжение 

праздника до рассвета 

((
Кокейль « Kir Royal »  с шампанским

Королевские креветки в сливочном соусе

((
Фуа Гра из утиной печени с побегами солодой спаржи 

на поджаренном хлебце

((
Морские гребешки в собственном соку с 

изменльченными каштанами

((
Отбивная из говядины в соусе Bordelaise,

 тарталетка с белыми грибами
((
Сыр Bri de Meaux с трюфелями, зеленый салат

((
Шоколадно-мандариновый десерт с прослойкой « пралине »

((
Фирменные сладости Bateaux Parisiens

((
½ бутылки красного вина « Macôn-Fuissé 2006 »

½ бутылки белого вина « Fronsac 2004 »

½ бутылки шампанского «Pommery »

Минеральная вода, кофе
((
Кабаре «Pau Brasil» / Пo Бразиль
32, rue de Tilsitt

75017 Paris
Начало в 20ч00

Бокал искрящегося шампанского 

((
Паштет из  печенки  Фуа Гра  или  лосось холодного копчения

((
Ассотри барбекю : баранья ножка, филе говядины, молочная телятина, свинная вырезка, филе  птицы с беконом

 ((
Фирменный десерт
((
Кофе со сладостями

((
Вино, шампанское и минеральная вода 

Музыкальное шоу,  во время которого вы сможете полюбоваться на танцовщиц в восхитительных карнавальных костюмах и испробовать свои силы в зажигательной самбе!

Танцевальная программа до утра

Кабаре «Brasil Tropical» / Бразиль Тропикаль

33 avenue du Maine 

75014 Paris

Начало в 20ч30

Фирменный коктейль 

канапе с лососем 

((
Утиная печенка « Фуа Гра» 

((
Мясное ассорти на гриле: 

утиные колбаски со сморчками, маринованые куриные бедрышки, 

свинина на косточке в сырноый панировке, ромштекс,

 баранья ножка, филе говядины

Гарнир: салат, рис, рагу из фасоли

 ((
Фирменный кофейный десерт

((
Кофе со сладостями

((
½ бутылки шампанского ( меню  250 € )

шампанское без ограничений ( меню 400 €)
Музыкальное шоу ОБА-ЙА в двух частях.

Танцевальная программа до 02.00 ночи

Затем дискотека для желающих

Кабаре Crazy Horse» / Крэзи Хорз
12, avenue Georges V

75008 Paris

((
3 презентации Новогоднего Шоу:

Начало в 20ч00; 22час30 и в 00час50 мин

((
12 грамм икры Petrossian
((
2 стопки водки

или ½ бутылки шампаского

((
Ресторан «  La Cremaillere 1900 » / Ля Кремальер 1900

15 place du Tertre

75018 Paris

Начало в 21ч00

Коктейль « Кир Руайяль  » и ассортимент закусок

((
Мраморный паштет из Фуа Гра 

((
Коктейль из морских гребешков и морского языка в белом вине

((
Телятина по соусом из сычуанского перца, картофельная запеканка

((
Горячий козий сыр " Chavignol " с медом на листьях зеленого салата

((
Новогодние сладости

((
1 / 2   бутылки шампанского

1 / 2  бутылки вина Bordeaux Châteaux 

Гостей ждут спектакль « Chanteuse, French-Cancan », музыка, танцы до рассвета,  серпантин, конфетти, «тещины языки» - все для веселого праздника

